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S3ZINNEN

DOLOMITES

"VANILLEGIPFILAN"
DIE KONIGIN DER WEIHNACHTSKEKSE

FiUr etwa 80 Stick brauchst Du:

. 320g Mehl . 2 Eier

. 60g Mandeln . 1Prise Salz

. 60g HaselnUsse « Zucker und Vanillezucker
. 270g Butter zum Walzen

. 120g Zucker

Und so wird's gemacht:

Die Mandeln und HaselnUsse fein reiben und mit dem Mehl
vermischen. Die Butter in WUrfel schneiden und mit Zucker,
Eier und Salz verkneten. Alles gut vermischen und zu einem
Teig kneten. Aus dem Teig eine Rolle formen und 1 Stunde im
KUhlschrank ruhen lassen. AnschlieBend die Teigrolle in kleine
StUcke schneiden, daraus Kugeln formen. Die Kugeln wieder
ausrollen und daraus Kipferln drehen. Die Kekse nun fur 5-7
Minuten bei 170-180 Grad hellbraun backen. Zum Schluss die
"Vanillegipfilan" noch warm im Vanillezucker-Gemisch walzen.



