
11.-25. Oktober | ottobre 2024

jeden Freitag | ogni venerdì
von | dal

T Ö R G G E L E N
HENNSTOLL | POLLAIO

Abends | di sera 17:30-23:00
Warme Küche | cucina calda 18:30-21:00

Anmeldungen | prenotazione: 
Tel. +39 0474 710903

www.dreizinnen.com/toerggelen

tel:00390474710903


M E N Ü
Hausgemachte Gerstesuppe dazu Spinattirtl

Unser hausgemachtes Dreierlei: 
Käseknödel auf Krautsalat | Spinatknödel mit

leichter Käsesauce |
Schlutzkrapfen mit Butter und Parmesan

Herbstliche Dessertvariation: 
Mohnkrapfen | Marmeladekrapfen | Trauben |

Kastanien

Traditionelle Schlachtplatte:
Hauswurst | geräuchertes Karree | Rippchen

vom Ofen | 
 Salzkartoffel und Sauerkraut

Preis: 40.00€



M E N U
Zuppa d’orzo fatta in casa con “Tirtl” di spinaci

Il nostro tris fatto in casa:
canederlo di formaggio con insalatina di crauti |

canederlo di spinaci con salsa ai formaggi |
Schlutzkrapfen con parmigiano e burro fuso

Schlachtplatte tradizionale:
salsiccia bollita | carrè affumicato | costine al

forno | crauti e patate al vapore 

Piatto di dolci autunnale:
Krapfen tirolesi alla marmellata e semi di

papavero | uva | castagne

Preis: 40.00€


