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SZINNEN

DOLOHITES

Hai bisogno di:
Per 3 litri di liquore

° 2,51 di Korn (distillato)

12 pigne di cirmolo

°15 pz. di "Mogenzucker" (zucchero con spezie)
° Rum o cognac

E cosi viene fatto il liquore:

Quarta le pigne o tagliale a fette. Mettile insieme
al Korn in un recipiente di vetro e aggiungi lo
zucchero secondo la dolcezza desiderata. Copri
con un coperchio e lascia riposare per 3-4
settimane. Dopo poco tempo si pud gia vedere il
colore rosso delle pigne. Dopo 3-4 settimane il
liquore viene setacciato attraverso un setaccio.
Volendo, puoi aggiungere un po di cognac o rum
prima di imbottigliarlo.



