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Herbst³Zeit

Radicchio-Speck-Röllchen

 mit Almkäsesauce

Involtini di radicchio e speck

 con fonduta di formaggio di malga

€ 15

Risotto mit Südtiroler Äpfeln und Speck

 mit Rehrückenstreifen

Risotto con mele dell’Alto Adige e speck

 con fettine di sella di capriolo

€ 19

Hirschmedaillons

 mit Lagreinsauce, Blaukraut und eingelegten Äpfeln

Medaglioni di cervo

 con salsa al Lagrein, crauti rossi e mele sciroppate

€ 32

Kastanienmousse

 auf Kaki-Sauce

Mousse di castagne

 con salsa di cachi

€ 9
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