LA

Herbst3Zeit 3 Z I N N E N

Men“ DOLOMITES

week

Tartar vom Rind | Kartoffelfocaccia

Tartare di manzo | focaccia di patate
€ 16,50 | € 20,50

Hausgemachte Kartoffelteigtaschen |
Steinpilz-Frischkadsefillung | Wildragout
Ravioli di patate fatti in casa |
ripieno di funghi porcini e formaggio fresco | ragu di selvaggina
€ 16,00

Ofenkartoffeln | Speckwiirfel | Sauerrahm
Patate al forno | dadi di speck | panna acida
€ 8,00

Ofenkartoffeln | gegrillte Truthahnstreifen| Speckwirfel | Sauerrahm
Patate al forno | strisce di tacchino alla griglia | dadi di speck | panna acida
£.15,50

Gulasch vom heimischen Rind | Kartoffelstrudel
Gulasch di manzo locale | strudel alle patate
€ 21,50

Zwetschgenknddel | Vanillesauce | Kastanieneis
Canederli alle prugne | salsa alla vaniglia | gelato alle castagne
€ 8,50
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