
Menu
Week

of the

Herbst³Zeit

Tartar vom Rind |  Kartoffelfocaccia  

Tartare di  manzo |  focaccia  di  patate

€ 16,50 |  €  20,50

Hausgemachte Kartoffelteigtaschen |  

Steinpi lz-Fr ischkäsefül lung |  Wildragout

Raviol i  d i  patate fatt i  in  casa |  

r ip ieno di  funghi  porcini  e  formaggio fresco |  ragù di  se lvaggina

€ 16,00

Ofenkartoffeln |  Speckwürfel  |  Sauerrahm

Patate a l  forno |  dadi  di  speck |  panna acida

€ 8,00

Ofenkartoffeln |  gegri l l te  Truthahnstreifen|  Speckwürfel  |  Sauerrahm

Patate a l  forno |  str isce di  tacchino al la  gr igl ia  |  dadi  di  speck |  panna acida

€ 15,50

Gulasch vom heimischen Rind |  Kartoffelstrudel

Gulasch di  manzo locale  |  strudel  a l le  patate

€ 21,50

Zwetschgenknödel  |  Vani l lesauce |  Kastanieneis

Canederl i  a l le  prugne |  sa lsa  a l la  vanigl ia  |  gelato al le  castagne

 € 8,50
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