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Kartoffel-Käse-Souffle | angebratene Wachteleier | schwarzer Trüffel
Soufflé di patate e formaggio | uova di quaglie scottato | tartufo nero

€ 16,80

Kartoffelcremesüppchen | verfeinert mit knusprigen Speck
Crema di patate | speck croccante

€ 12,50

Kartoffelteigtaschen mit Steinpilzfüllung | Taleggio-Käse
Ravioli di patate ripieno ai porcini | fonduta di Taleggio

€ 19,00

Kartoffelnocken | marinierte Zucchini nach Scapece-Art | Garnelen
Gnocchi di patate | zucchine alla scapece | gamberi

€ 19,00

Kalbsbrust | geräuchertes Kartoffelpüree | Schalottensauce
Punta di vitello | purè di patate affumicato | salsa allo scalogno

€ 29,50
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