
Menu
Week
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Herbst³Zeit

Kartoffelblattlan |  Sauerkraut

Sfogl ia di patate |  crauti  cotti

Fr ied potato leaves |  cabbage

13,00

Gelbe Bio Rohnen Suppe |  Balsamico |  gegri l lter

Kabel jau

 Crema di bietola gial la bio |  Balsamico |

merluzzo grigl iato

 Yel low beat soup |  Balsamico |  gr i l led cod

12,50

Rote Beete-Lagrein-Risotto |  Toblacher 

Weichkäse “Fenum” 

Risotto al le rape rosse e Lagrein |  formaggio Fenum di Dobbiaco  

Red beet root-Lagrein-Risotto |  Dobbiaco Fenum cheese

16,50

Wildschweinkotelette |  Kürbispüree |  gegri l lte Zucchini  |  Chimichurr i

Sauce (Kräutersauce)

Costolette di cinghiale |  puré di zucca |  zucchini  gr igl iate |  salsa

chimichurr i  (salsa al le erbe) 

Wild boar chop |  pumpkin puree |  gr i l led courgette |  chimichurr i

sauce

25,00

Karotten-Törtchen |  hausgemachtes

Kürbiskernöl Eis 

Tortino di carote |  gelato al l ´ol io di

zucca fatto in casa

Carrot cake |  homemade pumpkin

seed oi l  ice cream

9,00
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